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ALLFI Standorte

Life Cycle Management  
für das Wasserstrahlschneiden 

ALLFI entwickelt, produziert, prüft und vertreibt  
seit über 30 Jahren qualitativ hochwertige  
Komponenten für die Wasserstrahlschneid- 
Technologie.

Verfügbarkeit
Damit Ihre Wasserstrahl-Schneidanlage uneinge-
schränkt und effizient produzieren kann, stellen wir  
eine schnelle Verfügbarkeit der Komponenten  
sicher, bei Bedarf mit Serviceunterstützung vor Ort.  

Zuverlässigkeit
Wir garantieren Ihnen zuverlässig hohe Standzeiten  
und damit planbare Wartungs-Intervalle.

Erschwinglichkeit 
Swiss Quality zu erschwinglichen Preisen und  
State-of-the-Art Technologien führen bei Ihnen zu 
attraktiven Kosten-Nutzen Verhältnissen.

Nachhaltigkeit
Nachhaltige Einsparungen von Ihren Betriebskosten 
dank anwenderspezifischer Beratungen und optimal 
eingesetzte Produkteneuheiten.  

Worauf Sie sich bei ALLFI verlassen können
Verfügbarkeit · Zuverlässigkeit · Erschwinglichkeit · Nachhaltigkeit
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Entdecken Sie die revolutionäre Welt des Wasserstrahlschneidens in der 
Lebensmittelindustrie!

Mit unserer innovativen ALLFI-Produktlinie bieten wir Ihnen die perfekte 
Lösung für schonendes Schneiden und Verarbeiten von Lebensmitteln. 
Unsere speziell auf die Anforderungen der Branche zugeschnittenen 
Produkte setzen einen neuen Standard in Sachen Sauberkeit 
und Effizienz. Erleben Sie mit uns die Zukunft der 
Lebensmittelverarbeitung - ohne Kompromisse!

Weitere ALLFI-Produkte für die Lebensmittelindustrie:

Rohre und Coils, pneumatisch oder manuell bediente Ventile, 
Filter, Düsen und energiesparende Servo-Pumpen

Dieses einzigartige Konzept erfüllt alle Standards der 
Lebensmittelindustrie und ist für Anwendungen wie Filetieren 
von Fisch/Fleisch oder zum Schneiden von Backwaren optimal 
geeignet. Durch die patentierte Dichtungstechnologie werden 
eine hohe Standfestigkeit und Langlebigkeit erreicht.
Das kompakte Design und geringe Gewicht ist optimal für 
Roboteranwendungen.  

Eigenschaften

• Erfüllt die Standards der Lebensmittelindustrie
• Hermetische Kapselung des Pneumatikzylinders
• Hohe Standzeit und Zuverlässigkeit durch patentierte 
      2.0-Dichtungstechnologie
• Schnelle und präzise Reaktionszeit
• Leicht und kompakt, optimal für Roboteranwendungen

Wasserstrahlschneiden von Lebensmitteln  Typ X "Food Safe" Schneidkopf

907810        Schneidkopf Food Safe Typ X 2.0

Max. Druck
Gewicht
Druckluft
Düsentyp
Kollimationsrohr

4.150 bar / 60.000 psi
1.35 kg
6 - 7 bar / 87 - 100 psi
94
88.4 mm 


